
VL ÁCIDO PERACETICO

Composición del producto: Desinfectante a base ácido peroxiacetico.

Descripción: Desinfectante de elevado poder, efectivo frente a un amplio

espectro de microorganismos. Especialmente diseñado para plantas

procesadoras de lácteos, bebidas y alimentos en general garantizando la

higiene que se requiere en este tipo de procesos; incluyendo la desinfección

de frutas. Ideal para Sistemas de Limpieza en Sitio.

Aplicaciones: Ideal para todo tipo de desinfección, en plantas de alimentos, 

antes de usar la superficie debe estar totalmente limpia. Se puede utilizar 

sobre superficies de acero inoxidable, cerámica, aluminio, plástico en las 

concentraciones recomendadas.

Modo de empleo: 

• Sanitización de frutas y verduras: 40 – 80 PPM sin enjuague 3mL/L

• Sanitización de equipos y envases en contacto con alimentos: 100 – 200 

PPM sin enjuague 6mL/L

• Dosis de choque (desinfección fuerte): 500 PPM con enjuague 15mL/L

• Esterilización química: 2000 PPM con enjuague 60mL/L

Parámetro Especificación

Aspecto Liquido Traslucido 

Color Incoloro.

Olor Característico

pH 4,5 – 5,5

Densidad 0.90 g/mL a 1.0 

g/mL

Solubilidad Completa en agua

Parámetro Especificación

Recuento total de aerobios 

mesófilos UFC/g
<10

Recuentos de Mohos y 

levaduras UFC/g
<10

Pseudomonas aeuroginosa Ausencia

Investigación E.Coli Ausencia

Estafilococo coagulasa 

positiva
Ausencia

Cándida Albicans Ausencia



VL ALCALINO

Detergente multiusos a base de tensoactivo 

aniónico y pH alcalino.

Detergente líquido alcalino con poder desengrasante para 

eliminar la suciedad, grasas y aceites de superficies. 

Ideal para procesos de limpieza donde se presenta un alto nivel
de grasa tales como hornos, equipos, bandeja entre otros.

Se puede utilizar sobre superficies de acero inoxidable, cerámica, Aluminio, 

plástico, y galvanizado en las concentraciones recomendadas.

Utilizar para limpiezas profundas y difíciles en todas las industrias de alimentos.

Se recomienda una dilución de 50mL a 120mL por
con la suciedad y grasa del área a limpiar, si el grado de grasa es muy alto

también podrá utilizarse en una proporción de 50% de producto, medir el

detergente con la ayuda de un dosificador y adicionar agua. Agitar para 

homogenizar la mezcla y producir una solución jabonosa.



VL ALCALINO CLORADO

Detergente multiusos a base de
tensoactivo aniónico, solución de hipoclorito y pH alcalino.

Detergente líquido alcalino con adición de cloro y alto  

poder que elimina la suciedad, grasas y aceites de superficies. 

Utilizado en la limpieza de todo tipo de superficies banda
transportadora, canastillas, equipos de llenado, tanques, mesones, 

paredes y pisos. Se puede utiliza sobre superficies de acero 

inoxidable, cerámica, aluminio, plástico y galvanizado en las 

concentraciones recomendadas.

Se recomienda una dilución de 50mL a 120mL

con la suciedad y grasa del área a limpiar, si el grado de grasa es 

muy alto también podrá utilizarse en una proporción de 50% de 

producto, medir el detergente con la ayuda de un dosificador y 

adicionar agua. Agitar para homogenizar la mezcla y producir una 

solución jabonosa.



VL DISOLGRAX NEUTRO

Detergente multiusos a base de

tensoactivo aniónico y pH neutro.

Detergente líquido neutro concentrado con poder

limpiador para eliminar la suciedad, grasas y aceites de superficies. 

Ideal para procesos de limpieza donde se presenta un 
alto nivel de suciedad tales como hornos, equipos, bandeja entre otros

Se puede utilizar sobre superficies de acero inoxidable, cerámica, 

Aluminio, plástico, y galvanizado en las concentraciones 

recomendadas. Utilizar para limpiezas profundas y difíciles en todas 

las industrias de alimentos.

Se recomienda una dilución de 20mL a 60mL por litro
de con la suciedad y grasa del área a limpiar, Recuerde enjuagar 

previamente antes de realizar la aplicación del producto para no 

dañar su poder detersivo, al aplicarlo recuerde realizar fricción con 

un escobillón o zabra



VL HORNOS Y PARRILLAS

Desengrasante de uso industrial a base  

de tensoactivos aniónicos, xiloles y solventes orgánicos, posee pH 

alcalino. 
Desengrasante con mezcla de solventes y tensoactivos 

aniónicos de alta concentración, capaz de remover eficientemente 

lodos, grasas y aceites, tiene espuma controlada a nula remueve 

tintas en superficies porosas. Inhibidores de corrosión. Sin solventes 

tóxicos.  

Retira fácilmente acumulaciones de grasa animal y
Vegetal de hornos, hornillos, freidoras, fogones, campanas de 

extracción, parrillas y estufas industriales.

Litro de agua con la suciedad y grasa del área a limpiar, si el grado 

de grasa es muy alto también podrá utilizarse en una proporción de 

50% de producto, medir el detergente con la ayuda de un dosificador 

y adicionar agua. Agitar para homogenizar la mezcla y producir una 

solución jabonosa.

Se recomienda una dilución de 60mL a 150mL por



Desinfectante de alto espectro
microbiológico para la eliminación de microrganismos.





VL BASE SECA A

Composición del producto: Desinfectante a base Cloruro de alquil/Dimetil

bencil amonio con mezcla de alcoholes.

Descripción: Desinfectante de elevado poder, efectivo frente a un amplio

espectro de microorganismos. Especialmente diseñado para plantas

procesadoras de lácteos, bebidas y alimentos en general garantizando la

higiene que se requiere en este tipo de procesos. Ideal para sistemas de

limpieza en sitio.

Aplicaciones: Ideal para todo tipo de desinfección, en plantas de alimentos, 

antes de usar la superficie debe estar totalmente limpia. Se puede utilizar 

sobre superficies de acero inoxidable, cerámica, aluminio, plástico en las 

concentraciones recomendadas.

Modo de empleo: Después de haber limpiado muy bien el área a trabajar, y 

con la ayuda de un nebulizador, aplique el producto sobre la superficies y 

ambientes. Cuando el producto se ha evaporado, la superficie puede entrar en 

contacto con los alimentos

Parámetro Especificación

Aspecto Liquido Traslucido 

Color Incoloro.

Olor Característico

pH 5,5 – 6,5

Densidad 0.90 g/mL a 1.0 

g/mL

Solubilidad Completa en agua

Parámetro Especificación

Recuento total de aerobios 

mesófilos UFC/g
<10

Recuentos de Mohos y 

levaduras UFC/g
<10

Pseudomonas aeuroginosa Ausencia

Investigación E.Coli Ausencia

Estafilococo coagulasa 

positiva
Ausencia

Cándida Albicans Ausencia



VL BASE SECA P

Composición del producto: Desinfectante a base ácido peroxiacetico con 

mezcla de alcoholes.

Descripción: Desinfectante en seco, ideal para todo tipo de áreas, equipos e

instrumental en las plantas de procesamiento de alimentos, que requieran

operaciones de limpieza y desinfección en seco.

Aplicaciones: Ideal para todo tipo de desinfección, en plantas de alimentos, 

antes de usar la superficie debe estar totalmente limpia. Se puede utilizar 

sobre superficies de acero inoxidable, cerámica, aluminio, plástico en las 

concentraciones recomendadas.

Modo de empleo: Después de haber limpiado muy bien el área a trabajar, y 

con la ayuda de un nebulizador, aplique el producto sobre la superficies y 

ambientes. Cuando el producto se ha evaporado, la superficie puede entrar en 

contacto con los alimentos.

Parámetro Especificación

Aspecto Liquido Traslucido 

Color Incoloro.

Olor Característico

pH 4,5 – 5,5

Densidad 0.90 g/mL a 1.0 

g/mL

Solubilidad Completa en agua

Parámetro Especificación

Recuento total de aerobios 

mesófilos UFC/g
<10

Recuentos de Mohos y 

levaduras UFC/g
<10

Pseudomonas aeuroginosa Ausencia

Investigación E.Coli Ausencia

Estafilococo coagulasa 

positiva
Ausencia

Cándida Albicans Ausencia



VL BASE SECA B

Composición del producto: Desinfectante a base ácido biguianidas con 

mezcla de alcoholes.

Descripción: Desinfectante en seco, ideal para todo tipo de áreas, equipos e

instrumental en las plantas de procesamiento de alimentos, que requieran

operaciones de limpieza y desinfección en seco.

Aplicaciones: Ideal para todo tipo de desinfección preferentemente usar 

como choque, en plantas de alimentos, antes de usar la superficie debe estar 

totalmente limpia. Se puede utilizar sobre superficies de acero inoxidable, 

cerámica, aluminio, plástico en las concentraciones recomendadas.

Modo de empleo: Después de haber limpiado muy bien el área a trabajar, y 

con la ayuda de un nebulizador, aplique el producto sobre la superficies y 

ambientes. Cuando el producto se ha evaporado, la superficie puede entrar en 

contacto con los alimentos.

Parámetro Especificación

Aspecto Liquido Traslucido 

Color Incoloro.

Olor Característico

pH 7,5 – 8,5

Densidad 0.90 g/mL a 1.0 

g/mL

Solubilidad Completa en agua

Parámetro Especificación

Recuento total de aerobios 

mesófilos UFC/g
<10

Recuentos de Mohos y 

levaduras UFC/g
<10

Pseudomonas aeuroginosa Ausencia

Investigación E.Coli Ausencia

Estafilococo coagulasa 

positiva
Ausencia

Cándida Albicans Ausencia



VL ÁCIDO PERACETICO

Composición del producto: Desinfectante a base ácido peroxiacetico.

Descripción: Desinfectante de elevado poder, efectivo frente a un amplio

espectro de microorganismos. Especialmente diseñado para plantas

procesadoras de lácteos, bebidas y alimentos en general garantizando la

higiene que se requiere en este tipo de procesos; incluyendo la desinfección

de frutas. Ideal para Sistemas de Limpieza en Sitio.

Aplicaciones: Ideal para todo tipo de desinfección, en plantas de alimentos, 

antes de usar la superficie debe estar totalmente limpia. Se puede utilizar 

sobre superficies de acero inoxidable, cerámica, aluminio, plástico en las 

concentraciones recomendadas.

Modo de empleo:

• Sanitización de frutas y verduras: 40 – 80 PPM sin enjuague. 3mL/L

• Sanitización de equipos y envases en contacto con alimentos: 100 – 200 

PPM sin enjuague. 8mL/L

• Dosis de choque (desinfección fuerte): 500 PPM con enjuague. 15mL/L

• Esterilización química: 2000 PPM con enjuague. 60mL/L

Parámetro Especificación

Aspecto Liquido Traslucido 

Color Incoloro.

Olor Característico

pH 4,5 – 5,5

Densidad 0.90 g/mL a 1.0 

g/mL

Solubilidad Completa en agua

Parámetro Especificación

Recuento total de aerobios 

mesófilos UFC/g
<10

Recuentos de Mohos y 

levaduras UFC/g
<10

Pseudomonas aeuroginosa Ausencia

Investigación E.Coli Ausencia

Estafilococo coagulasa 

positiva
Ausencia

Cándida Albicans Ausencia




